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Das Broscheks in Hamburg

Savoir Vivre an der Alster

B Gefallt mir

Wer das Broscheks hinter der roten Backsteinfassade des Renaissance Hamburg Hotel betritt, den
empfangt ein elegantes Ambiente mit Holz- und Steinfassaden, hellen und dunklen Mabeln,
orangefarbenen Sitzbanken, Setzkasten und Fotografien aus Verlagszeiten - alles eingetaucht in
ein gemdutliches Licht. Diese besondere Atmosphéare und Lunch-Karten in Form eines Klemmbretts
erinnern an die historische Vergangenheit des Restaurants als ehemaliges Verlagshaus.

Auch die Kategorien der Gerichte orientieren sich an der Geschichte des Hauses in der bekannten
Shoppingpassage Hanse-Viertel: Vorspeisen als Vorwort des Herausgebers, Hauptspeisen als
Norddeutsche Leitartikel oder Chefredakteurs Fischgerichte, dazu die Vegetarische Kolumne oder
Journalistisches Beiwerk. Dahinter aber steht die moderne und unkomplizierte norddeutsche Kiche
der engagierten Kuchenchefin Christine Zoch-Verhoeven.

Im Herzen des Restaurants, der offenen Showkiiche, zaubert sie mit ihrem Team leckere
franzésische Gerichte gepaart mit typischen Zutaten aus Norddeutschland. So wird die original
franzésische Zwiebelsuppe mit norddeutschem Deichkase gratiniert, das Coq au Vin wandelt sich
norddeutsch entspannt zum gegrillten Astra-Huhn mit Pommes frites und die Créme Brilée
fusioniert mit Steffen's Rumtopf zum Dessert der besonderen Art. Zu den franzdsischen Meniis wird
deutscher Wein der Giiter Meiser aus Rheinhessen oder Markus Schneider aus der Pfalz serviert.

Auch die Uniformen der freundlichen Servicekrafte spiegeln das elegante aber doch unkomplizierte
Ambiente des Restaurants wieder - sie tragen nicht Haute Couture, sondern eher Prét-a-Porter mit
weilen Hemden, schwarzen Krawatten und stilechten schwarzen Schiirzen. So wird das
Medienrestaurant zwischen GroR3e Bleichen, Neuer Wall und Jungfernstieg rundum die neue
Heimat des unbeschwerten Genusses mit geselligem Charme -~ ganz wie eine Brasserie - und
doch mitten in Hamburg.

Weitere Infos: broscheks Restaurant Hamburg, Grofle Bleichen, Hamburg, Tel. 040-349 18 935 ,
www.broscheks.de; Offnungszeiten: taglich von 12-15 Uhr und von 17-23 Uhr.

Tipp: Das spezielle Mittagsangebot "Journalistenteller” gibt es taglich mit zwei Gerichten zur Wahl
inklusive Wasser und einer Kaffeespezialitat fiir 11 Euro.



